
RENGØRING AF UDSTYR, MASKINER OG GANGVEJE
Det er vigtigt løbende at gøre rent i bageriet, så I mindsker mængden af melstøv og andre stoffer 
i luften i arbejdsrummet.

Undgå at hvirvle melstøv op
Tilrettelæg rengøringen, så I undgår at hvirvle unødige mængder melstøv op i luften.

Brug støvsuger eller mikrofi berklude til at fjerne melstøv. 

Maskiner og redskaber
Udstyr, maskiner og gangveje skal løbende holdes rene.

Sæt rengøringen i system:
Det er en god ide at sætte rengøringen i system, så I kan være sikre på at få det hele med. Rengørings-
arbejdet tilrettelægges hensigtsmæssigt i forhold til arbejdsstillinger, arbejdsredskaber og anvendelse 
af rengøringsmidler.

1) Registrer alle de emner og steder, der kan samle melstøv og lignende og føre til en 
forurening af indeklimaet. 

2) Lav en beskrivelse af, hvordan og hvor ofte hvert enkelt emne eller sted skal gøres rent. 

3) Sørg for løbende kontrol af rengøringen. 

Ved rengøring af maskiner bør I altid følge vejledningen fra leverandøren. 
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Læs mere

Rengøring og vedligeholdelse
Vejledning om rengøring og vedligeholdelse på faste arbejdssteder. At-vejledning A.1.4., 2001
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Personlige værnemidler
Vær opmærksom på, om rengøringen kan kræve brug af personlige værnemidler som for eksempel:

• Handsker.

• Øjenværn.

• Åndedrætsværn, f.eks. FPP1 maske.
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https://at.dk/regler/at-vejledninger/rengoering-vedligeholdelse-a-1-4/



