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VENTILATION | BAGERIPRODUKTION

| bagerier kan melstov i luften i arbejdslokaler udgaere en sundshedsrisiko for de ansatte. Det er derfor
vigtigt at tilrettelaegge arbejdet, sa der er et godt indeklima i bageriets lokaler, og sa risikoen for at
indande melstev mindskes mest muligt, for eksempel ved at:

e Bruge stovfrit mel.

e Handtere mel og andre stevende ingredienser pa en hensigtsmaessig made.

* Sorge for tilstraekkelig proces- eller rumudsug, der kan fierne forureningen,
nar stevende produkter afvejes.

e Afvejningen af stovende produkter foregar i et saerskilt lokale eller pa et
tidspunkt, hvor antallet af ansatte er begreenset. Sikre at opbevaring af mel
sker i teetsluttende beholdere.

* Rengering, s& meengden af sundhedsskadelige produkter i luften mindskes
mest muligt.

Med afseet i en risikovurdering, skal det vurderes, om arbejdsrummet far tilstreekkelig tilforsel af frisk
luft uden generende treek, og om der er behov for supplerende mekanisk ventilation. Veer opmaerksom
pa, at der findes regler om luftkvaliteten i arbejdsrum. Bl.a. at procesudviklet Iuftforurening, der er gene-
rende, eller kan medfaere fare for sikkerhed eller sundhed, skal fiernes effektivt med procesudsug. »
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Ventilation i et bageri kan best4 af:

¢ Tilstraekkelig og forsvarlig luftfornyelse, fx gennem vinduer, daere, spjeeld,
eller ved mekanisk tilfort udeluft.

¢ Procesudsug ogsa kaldet punktudsug: Kan fierne Iuftforureningen fra stevende
processer, bl.a. i forbindelse med handtering af mel mv. Virker effektivt taet pa
arbejdsprocessen.

e Rumudsug: Hvis punktudsugningen ikke effektivt kan fijerne den resterende
luftforurening, skal punktudsuget, sa vidt muligt, suppleres med rumudsug,
der kan fierne den resterende luftforurening fra arbejdsrummet.

Har | etableret et anleeg med proces- eller rumudsug til at fierne luftforureningen, skal | serge for at
holde anleegget forsvarligt rent. Veer seerligt opmaerksom pa at rengere de indvendige dele, sa der ikke
samler sig sundhedsskadelige mikroorganismer som for eksempel svampe og bakterier i anleegget.

Folg leveranderens anvisninger for rengering herunder drift og vedligehold og kontroller regelmaessigt,
at anleegget virker, som det skal. Bemaerk, at anleeg til proces- eller rumudsug skal veere forsynet med
en kontrolanordning, der angiver, hvis anleeggets funktion er utilstreekkelig.

Laes mere

Bekendtgorelse om faste steders indretning
Bekendtgerelse om faste arbejdssteders indretning — Arbejdstilsynet (at.dk)

Ventilation pa faste arbejdssteder. \ejledning om krav til procesventilation
At-vejledning A.1.1

Indeklima. Arbejdstilsynets AT-vejledning om de hyppigste arsager til indeklimagener samt
mulige lasninger
At-vejledning A.1.2-1
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https://at.dk/regler/bekendtgoerelser/faste-arbejdssteders-indretning-835-sam/
https://at.dk/regler/at-vejledninger/ventilation-faste-arbejdssteder-a-1-1/
https://at.dk/regler/at-vejledninger/indeklima-a-1-2/



